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Technisches Datenblatt

Rebsorte: Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20%
Produktionsort: Pian delle Vigne-Sassetta-Livorno
Oberfliiche des Weinberges: 1,5 Hektar

Hohenlage: 250 mi.M.

Bodenbeschaffenheit: Lehmbodenit starker Bodenstruktur
Reberziehung: Schn idseitic angebracht
Rebdichtee: 600 ocke pro ha

Produzierte Traubenmenge pro

ha: @
%ﬂbenlese und Selektierung von Hand

direkt in Kisten und unverziiglich
verarbeitet ohne den Zusatz von Hefe,
Sulfat und Treibmittel. Keine Filterung
oder Kldrung.

Weinherstellung:

Alkoholische Ferméntation: wdhrend ca. 20 Tagen
Fermentazione malolattica: fertiggestellt

. 16 Monate in Barriquefdssern,
Reifung: 18 Monate in der Flasche

Rio de” Messi 1.2 2005 :Analyse

vol. Alkoholgehalt: 13.5%
Gesamtsiuregehalt: 5.86 g/l
Ph: 3.42

1.g.t. indicazione geografica tipica



